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升级版烤箱

当本地供应水的硬度超过7HF/4.0HD,或含盐量超  
过30mg/l,必须经过软水处理才可连接烤箱。

烤箱每次使用后,加热器都必须排水。

如果不按此操作,产生故障不属保修范围。

可用电压: 
  230V-3Ph+E 
   400V-3Ph+N+E 
可用频率: 
  50Hz/60Hz 
所有的烤箱都应安装燃气调节阀
  液 化 气:37g/cm2 
  天 然 气:20g/cm2 

升级版烤箱 

新一代升级版烤箱 2

Advance-Plus 烤箱 8
·型号 9

Advance 烤箱 10
·型号 11

Advance Concept 烤箱 12
·型号 13



PLUS

简单、经济、强劲且坚固的烤箱。

AdVAnCe COnCePT烤箱是任何厨师

寻找简单,经济，强劲和坚固烤箱的基本

款。 

最物超所值的带蒸气发生器的烤箱。

AdVA nCe烤箱是针对要求烤箱具有先进

功能而且价格合理的厨师设计,保证完美烹

饪效果、安全性和高效性。

市场上最好的烤箱之一。

AdVAnCe PLUS系列烤箱为希望烤箱

拥有全部功能的厨师设计。它们具有市

场 上 最高 的 性 能 , 实 现 烹饪 质 量、简 单

性、高效性和安全性之间的完美平衡。

EX2 烤箱

升级版烤箱

满足所有不同需求
和空间的产品

法格工业始终跟随时代的步伐,满足不同类型客户的需求。

ADVANCE新一代烤箱由于其尺寸和性能成为市场上最完整的
烤箱系列,客户可以根据自己的专业需求,在3 0 种不同的烤箱型
号中任意选择。无论是燃气型还是电热型,都有不同的尺寸和选
配。

根据产品尺寸和特色分为三大类:Advance Plus,Advance和
Advance Concept系列。



EX 3烤箱

ADVANCE 烤箱



基本功能

最充分发挥厨房功效的设计

EX4 烤箱

ADVANCE 烤箱

核心功能与优势

A d v a n c e 烤 箱的蒸气发生器 独立于 箱体
外,功率强大,持续供应新鲜蒸气,实现高质
量 的 完 美 烹饪 并 改 善 所 有 食 物 的 多汁 特
性。确保每烹饪24小时蒸汽发生器自动排
水,始终维持高质量烹饪和确保箱体内卫生
性。

温度控制：无与伦比的滋味
与香味

HA Control 确保均匀恒定的温度,这意味 
着实 现 最 佳 烹饪 效果: 食 物具 有无 与伦比
的外观、滋味和香味。

双向风扇系统营造最佳空气流动,确保完美
烹饪。风扇速度可根据每个时刻的烹饪需
求进行调节。

最高精度带来最佳结果

新Advance探针简单且极易使用,可采集食
物中心的温度,确保整个烹饪过程的精度。

EZ Sensor 的设计符合人体工程学,更容易
把握,确保厨师安全,更重要的是节约时间和
精力。

烹饪质量 简单使用/工作智能 环保/节能 卫生/安全

ECO-STEAMING

 持续供应蒸气以改善食物质量和多汁性。
 避免食物改变味道。

 减少污垢的积累。
 降低维护成本。

 新鲜纯水供应确保  
 卫生和食物安全。

HA-CONTROL
 恒温确保烹饪效果的一致性。  高效率燃气锅炉。

 相比其他竞争对手,CO排放量较少
 箱体外燃气燃烧
 燃气锅炉无噪音。

EZ-SENSOR

 电子核心探针确保高精度。  符合人体工程学,电子核心探针。  高精度,可减少食物重量的损失。  电子核心探针提高食物安全性。

FAGOR TOUCH

 简单易用的用户界面。 
 节省培训。
 视角宽阔。

 耐刮擦
 防溅油/防水
 降低维护成本。

 易于清洁。

FAGOR COMBIOS

 自带40多种菜单。  可随时添加、修改或调整。  在烹饪高峰时期,多烤盘系统。  Fagor USB连接HACCP控制。

COMBICLEAN

 5种不同程序。
 可人工清洁外部,自动伸缩喷水枪。

 清洗程序灵活使用,省钱 。
 高效使用能源、化学品和水。

 安全和卫生是最基本的标准.
 如果清洁过程中止,提供3种紧急
快速清洗设置。

持续蒸气：完美烹饪和健康
食品



EX 5烤箱

ADVANCE 烤箱

烹饪质量 简单使用/工作智能 环保/节能 卫生/安全

HA-CONTROL
 恒温确保烹饪效果的一致性。  高效率燃气锅炉。

 相比其他竞争对手,CO排放量较少
 箱体外燃气燃烧
 燃气锅炉无噪音。

EZ-SENSOR

 电子核心探针确保高精度。  符合人体工程学,电子核心探针。  高精度,可减少食物重量的损失。  电子核心探针提高食物安全性。

FAGOR TOUCH

 简单易用的用户界面。 
 节省培训。
 视角宽阔。

 耐刮擦
 防溅油/防水
 降低维护成本。

 易于清洁。

FAGOR COMBIOS

 自带40多种菜单。  可随时添加、修改或调整。  在烹饪高峰时期,多烤盘系统。  Fagor USB连接HACCP控制。

COMBICLEAN

 5种不同程序。
 可人工清洁外部,自动伸缩喷水枪。

 清洗程序灵活使用,省钱 。
 高效使用能源、化学品和水。

 安全和卫生是最基本的标准.
 如果清洁过程中止,提供3种紧急
快速清洗设置。

指尖触摸即可提供全部功能

新一代 A DVA N C E系列烤箱采用8英寸 触
摸屏TFT,对操作模式的选择更直观简易,包
括“FAgOr EASy”和“FAgOr COOkiNg”
等自动程序。

FAgOr TOUCH 系统完全密封在玻璃中,
极易使用,防水和防油污,且极耐刮擦。采用
先进电容技术制造的触摸屏,视角宽广而且
具有极高的灵敏度,即使戴着橡胶手套也可
以启动屏幕。

ADVANCE PLUS系列操作
系统

FAgOr COOkiNg 是自动烹饪程序,用户

可创建、存储、导入和导出多种 菜单,帮助
简化日常生活和提供日常生活效率。

FAgOr EASy 是手动烹饪程序,具有4种
烹饪方式:对衡烤、蒸、蒸烤混合和回温。

FAgOr MULTi-TrAy SySTEM 多烤盘
系统,在相同的烹饪情况下,可进行不同烹饪
时间和温度的设置。灵活烹饪,省时省钱。

FAgOr USB 连接也可用于烤箱软件更新
或下载HACCP食物标准规定值。

卫生干净，安全

COMBi CLEAN 是烤箱的自动清洗功能,
最大程度上保证卫生安全。

COMBi CLEAN 具有5个清洗程序,符合不
同厨师的不同需求。

如果清洗程序意外中断,将启动安全自动清

洗程序以确保没有任何清洗剂留在箱体内。
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ADVANCE 节能环保

适合每个厨师需求的烤箱

如果厨师需要拥有一款满足其要求的烤箱
那么Fagor Advance烤箱总有一款适合
您 。因 为 这 个系 列 的 烤 箱 拥 有 数十 种 型
号。5 种尺寸,3个不同系列.. .满足厨师的
任何需求。

  节能环保

Fagor一直坚持节能环保理念。新烤箱采
用高效率锅炉,排放更少CO,更高效使用资
源。

   耐用性

经久不衰的结实耐用产品。

新一代Advance烤箱在结构和运输方面全
面改善:全部采用不锈钢制造,新把手设计,
双层玻璃门设计,双轮脚轮设计...

 我们共同进步发展 

过去3 0 年来,法格工业一直 坚持和客户共
同进步发展的理念。这就是法格工业提供

3 6 0 °服务的原因,它要求您 将精力集中在
重要的事情:充分发挥专业厨房的功效。

凭借 强 劲的蒸 气发生器和温 度 均匀分布

Advanc e烤箱以最低损耗实现出众的烹
饪效果。

更多汁液,更均匀热量分布和烹饪一致性,
最 重要的是,整 个烹饪 过程中实 现 完美烹
饪。

 更加卫生

Advance烤箱中的新鲜纯水持续供应,烤
箱箱体外燃烧。此外,它还采用有关食物安
全面的创新,如HACCP记录、箱体采用无
缝焊接圆角制造、可拆卸封条和高精度探
针。

   更高生产力

烤箱尺寸的缩小和组合烤箱的设计在专业
厨房中提供更高生产力和更高效的空间利
用率。

 

最重要的特性简单。指尖触摸即可提供任
何功能。它还具有简明的界面、符合人体工
程学的探针、自动清洗功能、新的符合人体
工程学的门把手...数十个简化烹饪的新功
能。

改善工作环境

烤 箱的新开门设 计更 加方便 厨师,具 有符
合人体工程学把手的探针,提高操作性能的
推车,锅炉燃烧无噪音,改善自我清洗功能,
毫无疑问提高了工作环境的安全性和舒适
度。

省时省力的维护

技术服务和客户服务的巨大改进。 

Advance烤箱加入数十个系统以节省售后
服务操作的时间和金钱,如单入口点、监控、
配置、维护和自动校准运用等。

简单易用   出众的效果，最低损耗

EX6 烤箱

ADVANCE 烤箱

竞争对手 1 竞争对手 2   

选择ADVANCE烤箱的10个理由
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EX 7烤箱

竞争对手

烤鱼 烤肉排 烤鸡 烤肉

最低损耗



PLUS

EX8 烤箱

ADVANCE PLUS 烤箱

特性:

•   触摸控制显示屏
•   4种烹饪方式： 蒸模式,可调温蒸模式(烹饪时,通过蒸汽湿度控制),回温模式和对
                衡烤模式(温度调到300C). 
•   预热功能
•   Fagor 简易模式  
•   Fagor 烹饪模式,烹饪程序选择 
•   Fagor 多烤盘系统,通过烤盘控制烹饪  
•   延时程序:烹饪,低温烹饪和清洗
•   记录功能:记录使用过的不同的烹饪方法 
•   3种速度,2种功率
•   箱体冷却系统
•   自动正反转风机
•   5种清洗程序
•   多点核心探针
•   PC(电脑)管理软件:历史记录,菜单,HACCP,手册
•   HACCP 烹饪数据记录系统
•   带水垢检测的蒸发器
•   烹饪过程中每24小时蒸发器自动排水
•   半自动除垢系统
•   门自动关闭(061,101和102型号) 
•   内置推车(201和202型号)
•   错误检测系统
•   维修服务系统
•   iPX-5保护装置
•   自动伸缩喷水枪
•   使用语言选择功能

•   电压-电热型号: 400V-3+N-50/60Hz
•   电压-燃气型号: 230V1+N-50Hz(标准) 或 60Hz
•  

厨房的创新技术:

•   专业品质
•   精确
•   优秀
•   完美效果
•   省时省钱

市场上最好的烤箱之一。 

ADVANCE.PLUS系列烤箱为希望烤箱拥
有全部功能的厨师设计。它们具有市场上最
高的性能,实现烹饪质量、简单性、高效性和
安全性之间的完美平衡。 



APE-202

APE-101

APE-061

APE-102 + SH-102

APE-201

EX

型号 产品编号 容量 选配 功率 尺寸

* KW mm

 APE-061 19010970 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898 x 867 x 846

 APE-101 19011023 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898 x 867 x 1.117

 APE-102 19010816 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130 x 1.063 x 1.117

 APE-201 19011025 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929 x 964 x 1.841

 APE-202 19010954 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162 x 1.074 x 1.841

型号 燃气 产品编号 容量 选配 功率         尺寸

*  燃气 (kW) 电 (kW). mm

 APG-061
LPG 19010042

6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 1,20 898 x 922 x 846
GN 19011886

 APG-101
LPG 19011070

10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 1,20 898 x 922 x 1.117
GN 19011903

 APG-102
LPG 19011096

10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 1,20 1.130 x 1.063 x 1.117
GN 19011912

 APG-201
LPG 19011174

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929 x 964 x 1.841
GN 19011921

 APG-202
LPG 19010040

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 65,00 2,40 1.162 x 1.074 x 1.841
GN 19011930

9烤箱

ADVANCE PLUS 烤箱

AdvAnce Plus-电热烤箱

(*)     内置: 

         CEB:        推车

AdvAnce Plus-燃气烤箱



EX10 烤箱

ADVANCE 烤箱

特性 :

按钮和旋钮
•   5种烹饪方式:蒸,低温蒸,回温,蒸烤混合和对衡烤(最高300C)
•   预热选择
•   夜间烹饪或低温度
•   3种速度,2种功率
•   箱体冷却功能
•   自动正反转风机
•   电子温度探针
•   带水垢检测的蒸汽发生器
•   烹饪过程中每24小时蒸汽发生器自动排水
•   半自动除垢装置
•   门自动关闭(061和101型号) 
•   内置推车(201和202型号) 
•   错误检测系统
•   维修服务模式
•   iPX-5保护装置
•   自动伸缩喷水枪

•   电压-电热型号: 400V-3+N-50/60Hz
•   电压-燃气型号: 230V1+N-50Hz(标准）或 60Hz
• 

高质量，快速烹饪:
 
•   专业品质
•   简单使用 
•   高效
•   完美结果
•   价格实惠

最物超所值的带蒸气发生器的烤箱。

A DVA N CE烤箱是针对要求烤箱具有先进功
能而且价格合理的厨师设计,保证完美烹饪 效
果、安全性和高效性。



AE-202

AE-201

AE-102

AE-101 + SH-101

AE-061

EX

型号 产品编号 容量 选配 功率 尺寸

* KW mm

 AE-061 19010984 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 10,20 898 x 867 x 846

 AE-101 19011021 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 19,20 898 x 867 x 1.117

 AE-102 19011020 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 31,20 1.130 x 1.063 x 1.117

 AE-201 19010557 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 38,40 929 x 964 x 1.841

 AE-202 19010961 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 62,40 1.162 x 1.074 x 1.841

型号 燃气 产品编号 容量 选配 功率 尺寸

*  燃气 (kW) 电 (kW). mm

 AG-061
LPG 19011040

6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 - 12,00 1,20 898 x 922 x 846
GN 19011882

 AG-101
LPG 19010041

10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 - 18,00 1,20 898 x 922 x 1.117
GN 19011899

 AG-102
LPG 19011126

10 GN-2/1- 20 GN-1/1 - 35,00 1,20 1.130 x 1.063 x 1.117
GN 19011909

 AG-201
LPG 19011193

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 CEB-201 36,00 2,40 929 x 964 x 1.841
GN 19011918

 AG-202
LPG 19011108

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 CEB-202 65,00 2,40 1.162 x 1.074 x 1.841
GN 19011927

11烤箱

ADVANCE 烤箱

图片: 不包含支撑架,烤架和份盆

AdvAnce 电热烤箱

AdvAnce 燃气烤箱

(*)     内置: 

         CEB:        推车



EX12 烤箱

ADVANCE CONCEPT 烤箱

技术革新:
 
•   经济适用
•   操作简单
•   高效
•   简单
•   完美效果

特性:

•   数字按钮选择键和2个旋钮.
•   烹饪方式:  
   -电热系列:蒸,蒸烤混合,回温和对衡烤(最高温度300C)
   -燃气系列:对衡烤(最高温度300C)
•   预热选择
•   2种速度,2种功率
•   箱体冷却系统
•   自动正反转风机
•   门自动关闭(061和101型号)
•   错误检测系
•   维修服务系统
•   iPX-5保护装置

选配:

简单,经济,强劲和坚固的烤箱。
CONCEPT烤箱是任何厨师寻找简单,经济,强劲和

坚固烤箱的基本款。

•  对衡烤,蒸,蒸烤混合和回温模式。

•  可使箱体内温度快速冷却,含核心探针的加湿和调温功能。 

•  技术维修辅助系统,不仅可以在不拆除任何外部面板的情况下
•进行维修,也可检验烤箱元件功能的正确性。

•  烤箱检测到任何故障,会通过警告和错误指示灯来提醒用户。

•   外置喷水枪(仅工厂安装)
•   推车(201和202型号)

•   电压-电热型号: 400V-3+N-50/60Hz
•   电压-燃气型号: 230V1+N-50Hz(标准）或 60Hz



ACE-202

ACE-201

ACE-061 + SH-061

ACE-102

ACE-101 + SH-101

EX

型号 产品编号 容量 功率 尺寸

KW mm

 ACE-061 19010988 6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 10,20 898 x 867 x 846

 ACE-101 19011022 10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 19,20 898 x 867 x 1.117

 ACE-102 19011028 10 GN-2/1- 20 GN-1/1 31,20 1.130 x 1.063 x 1.117

 ACE-201 19011049 20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 38,40 929 x 964 x 1.841

 ACE-202 19010991 20 GN-2/1- 40 GN-1/1 62,40 1.162 x 1.074 x 1.841

型号 燃气 产品编号 容量 功率 尺寸

  燃气 (kW) 电 (kW). mm

 ACG-061
LPG 19011043

6 GN-1/1 - 12 GN-1/2 12,00 1,20 898 x 867 x 846
GN 19011615

 ACG-101
LPG 19011071

10 GN-1/1 - 20 GN-1/2 18,00 1,20 898 x 867 x 1.117
GN 19011893

 ACG-102
LPG 19011127

10 GN-2/1- 20 GN-1/1 35,00 1,20 1.130 x 1.063 x 1.117
GN 19011906

 ACG-201
LPG 19011234

20 GN-1/1 - 40 GN-1/2 36,00 2,40 929 x 964 x 1.841
GN 19011915

 ACG-202
LPG 19011124

20 GN-2/1- 40 GN-1/1 65,00 2,40 1.162 x 1.074 x 1.841
GN 19011924

13烤箱

图片: 不包含支撑架,烤架和份盆

AdvAnce concePt 电热直接式烤箱

ADVANCE CONCEPT 烤箱

AdvAnce concePt 燃气对衡式烤箱
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EX15 烤箱附件

附件

法格工业提供了一系列完整的配件和份盆,
方便安装,可烹饪各种食物。 支架 

带轮子的支架 

基础柜和保温柜 

托盘架 

餐碟推车 

推车架 

保温罩 

糕点烤盘导轨 

燃气烤箱排烟罩

排水管 

GN份盆和托盘

钢制搪瓷GN份盆 

适用于蛋类和煎饼的份盘

炸篮,用于炸土豆条或其他

烤架

烤鸡架和烤排架 

焦糖蛋奶,布丁或松饼烤盘



EX 16烤箱附件

附件

烤箱选配

- 糕点烤盘的导轨

- 无推车的密封烤箱保温的配件

- 组合烤箱的配件

- 核心探针

- ADVANCE系列烤箱的HACCP软件

- 含脚轮的大烤箱

- 烤箱的紧固件系列

转换器选配

 法格提供不同的电压和频率转换器和气体。

- 船上气压转换器:440V3PHASE
  

- 频率转换器 燃气烤箱60Hz

- 不同的气体转换器



型号 产品编号 说明 尺寸

mm

GP-061 19011982 糕点盘导轨
5层60x40cm

SH-061 19011201 支撑架-高度=860mm 815 x 725 x 860

SH-061-R 19011202 支撑架-高度=860mm 
4只轮子,2只带刹车

815 x 725 x 860

GBS-11 19011205
托盘导轨 
SH-061和SH-101支撑架
5层GN-1/1

EB-061 19011559 托盘支撑架 
容量:6层GN-1/1

398 x 584 x 458

EP-061 19011563 餐碟支撑架 
容量:17个直径为Φ32cm的餐碟

398 x 496 x 448 

CP-061 19011566 推车支撑架EB-061和EP-061 480 x 1.052 x 1.220 

GE-101 19011569
带导轨的份盘
放置于烤箱内部
061支撑架和101支撑架

407 x 590 x 72

ANH-061 19011730 基础柜-高度=860mm
滑门

815 x 725 x 860

ACH-061 19011731
保温柜-高度=860mm 
滑门
强制对流,保温

815 x 725 x 860

LTE-061 19011738
保温罩 
EP-061支撑架
保温20’

405 x 500 x 440

GD-AD 19004504 水枪 
仅用于ACE和ACG型号

DES-CN 19012125 排水管 
适合烤箱排水管

AP-10 19004439
紧固件配件
安装工作台的支撑脚 
(SH烤箱的支撑架,选配)

17 烤箱附件

061型号烤箱的附件

附件

061型号的所有烤箱。

注意事项:

注意水枪: 用于CONCEPT型号， 

               ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置水枪。
-



EX

型号 产品编号 说明 尺寸

mm

GP-101 19011983
糕点盘导轨
8层60x40cm

SH-101 19011197 支撑架-高度=590mm 815 x 725 x 590

SH-101-R 19011199
支撑架-高度=590mm
4只轮,2只带刹车。

815 x 725 x 590

GBS-11 19011205
托盘导轨 
SH-061和SH-101支撑架
5层GN-1/1

EB-101 19011561
托盘支撑架 
容量:10层GN-1/1

398 x 584 x 730

EP-101 19011564
餐碟支撑架 
容量:27个直径为Φ32cm的餐碟

398 x 496 x 720 

CP-101 19011567
推车支撑架
EB-101和EP-101

480 x 1.052 x 967 

GE-101 19011569
带导轨的份盘
放置于烤箱内部
061支撑架和101支撑架

407 x 590 x 72

ANH-101 19
基础柜-高度=590mm
滑门

815 x 725 x 590

ACH-101 19
保温柜-高度=590mm
滑门
强制对流,保温

815 x 725 x 590

LTE-101 19
保温罩 
EP-101支撑架 
保温20’

405 x 500 x 700

GD-AD 19004504
水枪 
仅用于ACE和ACG型号

DES-CN 19012125
排水管 
适合烤箱排水管

AP-10 19004439
紧固件配件
安装工作台的支撑脚 
(SH烤箱的支撑架,选配)

18烤箱附件

101型号烤箱的附件

附件

101型号的所有烤箱.

注意事项:

注意水枪: 用于CONCEPT型号 
               ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置水枪。
-



EX

型号 产品编号 说明 尺寸

mm

GP-102 19012134
糕点盘导轨
8层60x40cm

 SH-102 19011203 支撑架-高度=590mm 1.050 x 925 x 590

 SH-102-R 19011204
支撑架-高度=590mm 
4只轮子,2只带刹车

1.050 x 925 x 590

 GBS-21 19011206
托盘导轨 
SH-102支撑架
5层GN-2/1

 EB-102 19011562
托盘支撑架 
容量:20层GN-1/1和10层GN-2/1。

605 x 714 x 730

EP-102 19011565
餐碟支撑架 
容量:36个直径为Φ42cm的餐碟

605 x 610 x 720

 CP-102 19011568
推车支撑架
EP-102和EB-102

700 x 1.052 x 967

 GE-102 19011570
带导轨的份盘
放置于烤箱内部
102支撑架

615 x 790 x 72

 ANH-102 19
基础柜-高度=590mm
滑门

1.050 x 925 x 590

 ACH-102 19
保温柜-高度=590mm
滑门
强制对流,保温

1.050 x 925 x 590

 LTE-102 19
保温罩 
EP-102支撑架 
保温20’

610 x 720 x 710

 GD-AD 19004504
水枪 
仅用于ACE和ACG型号

 DES-CN 19012125
排水管 
适合烤箱排水管

AP-10 19004439
紧固件配件
安装工作台的支撑脚 
(SH烤箱的支撑架,选配)

19 烤箱附件

102型号烤箱的附件

附件

102型号的所有烤箱。

注意事项:

注意水枪:  用于CONCEPT型号
         ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置水枪。

-





EX

型号 产品编号 说明 尺寸

mm

 CEB-201 19011551
推车 
20层GN-1/1

780x500x1.540

 CEP-201 19011553
推车 
50个直径Φ32cm的餐碟

780x500x1.540

 LTE-201 19
保温罩 
CEP-201支撑架. 
保温20’

610x380x1.220

 R4-20 Ask
脚轮 
4只轮子,2只带刹车
201和202型号

工厂安装

 AP-20 19012270
紧固件附件 
2件紧固件把支撑腿固定在地面   
201和202型号

 GD-AD 19004504
水枪 
仅用于ACE和ACG型号

 PRE-H201 19011979
预热附件 
密封的配件

 DES-CN 19012125
排水管 
适合烤箱排水管

21 烤箱附件

201型号烤箱的附件

附件

102型号的所有烤箱。

注意事项:

注意水枪: 用于CONCEPT型号 
               ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置水枪。
 

注意水枪: ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置推车。

-

-



EX

型号 产品编号 说明 尺寸

mm

 CEB-202 19011550
推车
20层GN-2/1和40层GN-1/1

825x900x1.810

 CEP-202 19011552
推车 
100个直径为Φ32cm的餐盘

825x900x1.810

 LTE-202 19
保温罩 
CEP-202支撑架. 
保温20’

650x820x1.335

 R4-20 Ask
脚轮 
4只轮子,2只带刹车
201和202型号

工厂安装

 AP-20 19012270
紧固件附件 
2件紧固件把支撑腿固定在地面   
201和202型号

 GD-AD 19004504
水枪 
仅用于ACE和ACG型号

 PRE-H202 19011980
预热附件 
密封的配件

 DES-CN 19012125
排水管 
适合烤箱排水管

22烤箱附件

202型号烤箱的附件

附件

102型号的所有烤箱。

注意事项:

注意水枪: 用于CONCEPT型号 
               ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置水枪
 

注意水枪: ADVANCE和ADVANCE-PLUS系列内置推车

-

-



EX

型号 产品编号 附件 组合烤箱型号:

 2AD-66 19012191 烤箱叠加组合附件 061 + 061

 2AD-610 19012163 烤箱叠加组合附件 061 + 101

型号 编号

SOUS-AD 19012271

型号 编号

HACCP-AD 19003730

23 烤箱附件

两台烤箱叠加所需附件。

工厂安装。

注意事项:  
 只有电热烤箱可叠加: 

               

组合式烤箱

通过连接核心探针实现对真空烹饪的温度控制。 

这个探针是用来测量食物温度。

真空烹饪选件 

ADVANCE 系列烤箱中,可以和HACCP软件连接的附件,用来保存
烹饪值,烹饪方式,烹饪温度和烹饪时间的记录 ...

ADVANCE PLUS 系列已经有这个功能。

ADVANCE CONCEPT 系列不能安装这个配件。

AdvAnce系列的HAccP软件

附件

061+061
061+101



EX

型号 产品编号

船上电压440V- 3相 19010943

型号 燃气烤箱附件尺寸: 产品编号

CEX-ADG-1 061 - 101 - 102 19012272

CEX-ADG-2 201 - 202 19012273

型号 产品编号

 DES-CN 19012125

24烤箱附件   

其它的电压转换器

所有电热烤箱都可以连接以下电压:

-     230 V - 1 + N
-     230 V - 3
-     400 V - 3 + N

频率可以是50Hz or 60Hz

船上用的烤箱电压, 440V – 3相。 
订单中需要标注电压参数:

-     标准配置的产品编号
-     产品编号440 V - 3相

烤箱可以设置成客户需要的电压。

附件

燃气烤箱连接附件输出

Kit BAffle (燃气烤箱的接水管)

排水管

适合烤箱排水管.

燃气烤箱60Hz

与50Hz电热烤箱相对应的50Hz燃气烤箱的产品编号。

60Hz燃气烤箱的产品编号。 

法格工业提供以上频率的烤箱。 



EX

型号 产品编号 容量 类型 深度 尺寸

L mm mm

  GN-11-20 19001669 2,5 1/1 GN 20 325 x 530 x 20

  GN-11-40 19001670 5,5 1/1 GN 40 325 x 530 x 40

  GN-11-65 19001671 9,5 1/1 GN 65 325 x 530 x 65

  GN-11-100 19001668 14 1/1 GN 100 325 x 530 x 100

  GN-21-20 19001673 3,0 2/1 GN 20 650 x 530 x 20

  GN-21-40 19001674 10,5 2/1 GN 40 650 x 530 x 40

  GN-21-65 19001675 18,5 2/1 GN 65 650 x 530 x 65

  GN-21-100 19001672 28,0 2/1 GN 100 650 x 530 x 100

型号 产品编号 容量 类型 深度 尺寸

L mm mm

  GNP-11-40 19001677 5,5 1/1 GN 40 325 x 530 x 40

  GNP-11-65 19001678 9,5 1/1 GN 65 325 x 530 x 65

  GNP-11-100 19001676 14 1/1 GN 100 325 x 530 x 100

  GNP-21-40 19001680 10,5 2/1 GN 40 650 x 530 x 40

  GNP-21-65 19001681 18,5 2/1 GN 65 650 x 530 x 65

  GNP-21-100 19001679 28 2/1 GN 100 650 x 530 x 100

25 烤箱附件 

份盆和烤盘

Gn份盆

采用不锈钢材质AISI-304
1mm厚度。

根据EN631标准。

1/1GN和2/1GN尺寸。

平底份盆

带孔份盆



EX

型号 产品编号 功能 特点 尺寸

mm

BPA-11 19000313 蛋糕烘焙 GN-1/1 - 标准 325 x 530

BPP-11 19000314 蛋糕烹饪 GN-1/1 - 带孔 325 x 530

BB-11 19000279 三明治 GN-1/1 - 容量:5带细孔 325 x 530

型号 产品编号 容量 类型 深度 尺寸

L mm mm

  TP11-20 19001978 2,5 1/1 GN 40 325 x 530 x 40

  TP11-40 19001979 5,5 1/1 GN 65 325 x 530 x 65

  TP11-65 19001980 9,5 1/1 GN 100 325 x 530 x 100

  TP21-20 19001981 3,5 2/1 GN 40 650 x 530 x 40

  TP21-40 19001982 10,5 2/1 GN 65 650 x 530 x 65

  TP21-65 19001983 18,5 2/1 GN 100 650 x 530 x 100

26烤箱附件

蛋糕烤盘 

份盆和烤盘

搪瓷Gn份盆

适用于各种烘烤-蛋糕烤盘,披萨等。
方便类似意大利面条及千层饼之类的食物均匀摆放。



EX

型号 产品编号 功能 特性 尺寸

mm

MOLDE-11 19001410 用于煎蛋类或薄饼
1/1 GN

6 holes x Ø 12,5 cm
325 x 530

MOLDE-21 19001411 用于煎蛋类或薄饼
2/1 GN

12 holes x Ø 12,5 cm
650 x 530

型号 产品编号 功能 特性 尺寸

mm

MUFFIN-6 19001459 布丁和松饼 6 孔 x ( Ø 7 cm x H=4 cm) 325 x 175 

型号 产品编号 功能 特性 尺寸

mm

FRI-11 19002767 炸土豆条或其他 1/1 GN 325 x 530

27 烤箱附件 

烤盘用于煎蛋和薄饼

铝制烤盘表面带有防粘成分。

焦糖蛋奶,布丁和松饼烤盘

采用聚硅酮制作。

炸篮

不锈钢网架制造。
只需把冷冻食物放入烤盘之后装进烤箱。

份盆和烤盘



EX

型号 产品编号 功能 特性 尺寸

mm

1/1 GN GRID 19000999 烤架GN1/1 1/1 GN 325 x 530

2/1 GN GRID 19001000 烤架GN2/1
2/1 GN

650 x 530

型号 产品编号 功能 特性 尺寸

mm

PO-GN-1/1 19001496 烤鸡架
1/1 GN 

容量:8只烤鸡
530 x 325

CO-GN-1/1 19000545 烤排架

1/1 GN 
烤排架可容纳很多排骨进行烤和
灼,食物也可垂直放直,确保均匀

烹饪。

530 x 325  

型号 产品编号 功能 特性 尺寸

mm

烤盘-1/1 19002844 灼
1/1 GN 

灼
530 x 325

多栅烤盘 
1/1 19001460 灼和烤 1/1 GN 双面烤盘:灼和烤 530 x 325

28烤箱附件 

烤架

采用AISI-304铁丝。

份盆和烤盘

烤鸡架和烤排架

烤鸡架和烤排架有助于内外温度一致。

烤盘和烤架

铝制烤盘表面带有防粘成分。
灼肉类,鱼类和蔬菜的烤架。



EX

型号 产品编号 说明 重量

Kg

 AB BOOST 12038038 清洗剂—罐装 8,00

 KOI PLUS 12032405 清洗剂—瓶装 6,00

29 烤箱附件

附件

清洗烤箱内部。

清洗剂

软水器

软化器运用离子交换原理,去除水中钙、镁等结垢离子,使水
质软化。
软水器同样可能带走少量的铁离子和锰离子,如果对水质要
求较高,我们不建议使用软水器。
软水器一般需要专业的安装。
       

当本地供应水的硬度超过7HF/4.0HD,或含盐量
超过30mg/l,必须经过软水处理才可连接烤箱。

烤箱每次使用后,加热器都必须排水。

如果不按此操作,产生故障不属保修范围。
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EX32 急速冷藏冷冻柜

急速冷藏柜: 
为什么我们使用急速冷藏柜?

所有新鲜的有机食物在周围湿度和温度适宜的条件下容易
滋生细菌从而对顾客的健康产生威胁。

微生物通常在 +10ºC到 +35ºC温度范围内开始生长,+35ºC
到+90ºC温度范围内细菌开始加速繁殖。

急速冷藏柜的主要功能是在90分钟内使食物中心温度快速
从+90ºC降至+3ºC。 

在+10ºC到+90ºC温度范围内细菌繁殖能力最高,因此快速
降温保证了食品安全,食品能够储存5-8天。

急速冷藏柜不仅能够防止细菌的产生而且能够延长食品储
存时间。

使用急速冷藏柜不会影响食品质量,而且食品可保存两三个
月。

低温冷冻或冷冻

人们有时候分不清低温冷冻和冷冻这两个名称,但是这两种
情况的结果是不一样的：食物的温度降低了,但食物中的水
分并没有结冰。

低温度冷冻和冷冻的不同点在于：冷冻食物没有时间限制,
大块晶体可以再内部形成：低温冷冻指食物在4小时内中心
温度达到+18ºC,食物内部不产生晶体。

大的晶体会破坏细胞膜,并且在解冻过程中,矿物质、盐及营
养物质都会以液体形式流失。

急速冷藏或冷冻柜有两种模式:强模式和弱模式,两种模式都
是手动操作,由操作人员根据需要编写程序。

急速冷藏冷冻柜系列



EX 33急速冷藏冷冻柜

正确使用急速冷藏或冷冻柜

无论从管理的角度还是从工作方式来说,正确使用急速冷藏
或冷冻柜都是重要的选择。

正确使用急速冷藏或冷冻柜可以减少食物在冷阶段的损
耗.这个阶段食物温度在90分钟之内尽可能快速地从+90ºC
降到+3ºC。

正确使用急速冷藏或冷冻柜可以延长对柔嫩多汁食物的保 
存解冻后食物仍保持新鲜食品的风味。

使用急速冷藏或冷冻柜便于您更好的管理厨房,储备食物。

正确使用急速冷藏或冷冻柜品能减少浪费,节省更多时间,
获得更高收益,并且品尝到卫生、美味的食品。

急速冷藏

弱循环 (标准) - 90分钟

正如 «弱»字所示,这是专门为小型食品设计的温和循环模式

弱循环 - 90分钟

强循环能够减少冷藏的总体时间,适用于高密度或高脂肪含
量产品及袋装食品。

急速冷冻

弱循环 (标准) - 240分钟

食物冷冻效果更均匀,适用于那些不宜快速冷冻或由不同成
分构成的食物。

弱循环 - 240分钟

适用于半成品或原材料,可以在一年内任何时间保持食物长
时间冷冻储存。

烹饪
(> 90 ºC)

急速冷藏 
(+3 ºC)

低温冷冻
(- 18 ºC)

保温
+2 ºC / -20 ºC

回温
(> 70 ºC)

APG-202

CMCS-202A-1P

AFN-1602

APG-202

冷藏、冷冻及回温

急速冷藏冷冻柜系列



EX

型号 产品编号 格数 产量 Kg/cycle 电压 尺寸

1/1 2/1 60x40 +90/+3ºC +90/-18ºC 功率 - W mm

 ATM-031 S 19005585 3 - - 8 5 230V 1+N - 490 560x700x514

 ATM-051 VCH 19006671 5 - 5 12 8 230V 1+N - 700 790x800x850

 ATM-081 VCH 19007580 8 - 8 25 16 230V 1+N - 1.300 790x800x1,290

 ATM-101 VCH 19007784 10 - 10 30 20 230V 1+N - 1.300 790x800x1,420

 ATM-121 VCH 19007976 12 - 12 36 24 230V 1+N - 2.830 790x800x1,600

 ATM-161 VCH 19008338 16 - 16 40 28 400V 3+N - 2.850 790x800x1,950

 ATM-102 19009030 20 10 10 70 50 400V 3+N - 4.200 1,270x1,090x1,800

34 急速冷藏冷冻柜

急速冷藏冷冻柜

采用AISI不锈钢。
不锈钢可调节支撑腿。
搁架可放置标准GN盆和60*40cm标准盘。
门带自动锁定装置。
急速冷藏/冷冻范围: +70ºC/+3ºC(冷藏)
或者+20ºC/-18ºC(冷冻)。

冷藏冷冻装有两种循环程序: 强循环和弱循环。

-强循环:    适用于食物厚度超过2cm。
-弱循环:    适用于食物厚度不超过2cm,
                   或低密度。 

每个循环有两个步骤组成。
 弱循环避免了食物霜的形成。

急速冷藏冷冻柜系列

(*)  产量以每次循环公斤数计算

选配 :

- 带加热系统核心探针
- HACCP打印

循环时间:
- 冷藏: 90分钟。
- 冷藏: 240分钟(4小时)。

电子定时器和探针定时器标配。
可选探针控制或时间控制。
自动循环终止报警。
在一个循环终止后,设备的作用相当于储藏柜。
冷藏温度维持在+2ºC/+4ºC,冷冻温度维持在-18ºC。

可拆卸式直冷压缩机。
R-404A无氟冷冻剂。
箱体60mm发泡厚度,40 kg/m3密度。
带铝翅铜管蒸发器。
强力通风
除霜融水自动蒸发。



EX 35急速冷藏冷冻柜

速冻冷库含推车—分体式

电子控制速冻冷库 
(+90ºto +3ºC/+90ºto-18ºC)
采用AISI不锈钢
80毫米厚及100毫米厚聚酯隔热板,密度
40Kg/m3,不含氟利昂(CFC):R404a制冷
门带自动锁定装置,磁性门封条
为推车设计的底板:底部采用R80圆角设计
便于清洁.

速冻冷库的主要功能是快速使温度从+70ºC
降至+3ºC(冷藏)或从+20ºC降至-18ºC(冷冻).

电子控制速冻冷库:
-  冷藏:  90分钟。
- 冷冻: 240分钟(4小时)。

电子定时器和适合所有型号的标准温度探针，
工作结束后自动报警。

选配件: 坡道。

制冷机组不包括。

选配件: 室外冷凝机罩。

急速冷藏冷冻柜系列

我们尽最大努力满足你的需求

万能烤箱和急速冷藏柜

示例1 :

- 101烤箱和支架SH-101
- 急速冷藏冷冻柜ATM-101VCH

示例2 :

- 102烤箱和支架SH-102
- 急速冷藏冷冻柜ATM-102
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